
Angelillo

Angelillo

País de origen:  España
Región:   D.O. Rueda
Variedad:   100% Verdejo
Volumen:   0,75 l
Producción:   Tanques de acero
Contenido alcohólico: 13%
Acidez:   0,6 g/l
Azúcar residual:  2,5 g/l
Cierre:   corcho sintético
Premios:   mejor vino blanco español Mundus Vini 2014

Notas de cata:

Color amarillo paja con tonalidades limón.
En nariz un blanco intenso, tropical y cítrico con finas notas verdes.
En el paladar fresco y elegante con una muy buena acidez.
Un típico verdejo de la clásica área de cultivo „Verde Joan“, top en cali-
dad, equipos y precios

Temperatura de consumo: 8 - 10 °C

Combina bien con paella, pescado y mariscos
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