l para ti

Murada blanco

Murada Blanco

Pais de origen: Espafia

Reqion: D.O. Navarra
Variedad: Viura y Chardonnay
Volumen: 0,75 |

Produccion: Tanques de acero
Contenido alcohdlico: 12 %

Acidez: 5,29/

AzuUcar residual: 1 g/l

Cierre: Rosca

Notas de cata:

Amarillo palido.

Nariz ligeramente afrutada.

Paladar suave, fresco y afrutado. Equilibrado con una acidez agradable. Un
vino ideal para cada dia.

Temperatura de consumo: 8-10° C

Perfecto para acompafiar arroces o pasta.
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