
Murada Tempranillo

Murada Tempranillo

Ursprungsland:  Spanien
Region:   D.O. Navarra
Rebsorte:   100 % Tempranillo
Inhalt:   0,75 l
Reifung:   Stahltanks
Alkohol:   13,5%
Säure:   5,1 g/l
Restzucker:   1,38 g/l
Verschluss:   Plastikkorken

Verkostungsnotiz:

Rotes Picota-Kirschrot mit intensiven violetten Reflexen.
In der Nase Aromen nach roten und dunklen Früchten, jung und 
frisch.
Am Gaumen vorwiegend fruchtig, frisch und harmonisch, begleitet 
von leicht blumigen Nuancen.
Sehr rund und weich, einfach zu trinken, keine harten Tannine.

Optimale Serviertemperatur: 12-14° C

Passt zu rotem Fleisch, Eintöpfen und gereiftem Käse.
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